Speiseplan 15.04.2024 bis 19.04.2024

Montag

Menil Vegetarisch

Mohreneintopf mit Brotchen ataz,ast Mohreneintopf mit Brotchen aaz,ast

Mangojoghurt 5,1

Dienstag
Menil Vegetarisch
BIO Penne mit Bolognese und Kase Pasta mit TomatensoRe und Kase
dazu Blattsalat ,a1,05,t3 dazu Blattsalat ,a1,35,0

Frisches Obst

Mittwoch
Menl Vegetarisch
Kasespatzle dazu Blattsalat s, a1, Kasespatzle dazu Blattsalat,s, a1,

Schoko Brownie a1,hk

Donnerstag

Meni 1 Vegetarisch
Milchschnitzel in brauner SoRe und Milchschnitzel in brauner SoRRe und
Kartoffeln dazu Farmersalat a1,05,,hu Kartoffeln dazu Farmersalat a1,05,,hu

Himbeerjoghurt s,

Freitag

Meni 1 Vegetarisch
Champignonrahmsuppe Champignonrahmsuppe
Reibekuchen mit Apfelmus aiht1,3,245 Reibekuchen mit Apfelmus aiht1,3,245

Frisches Obst

Der Betrieb untersteht der freiwilligen Kontrolle eines staatl. gepriiften Lebensmittelchemikers. Zusatzstoffe/Allergene: 0 - mit Farbstoff, 1
- mit Konservierungsstoff, 2 - mit Geschmacksverstarker, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Phosphat, 5 - mit MilcheiweiR, 6 -coffeinhaltig,
7 -mit StGRBungsmittel, 8 -mit einer Zuckerart und StiRungsmittel, 9 -geschwefelt, 10 -geschwarzt, 11 -gewachst, 12 -bestrahlt oder m.
ionisierenden Strahlen behandelt, 13 -enth. eine Phenylalaninquelle (Aspartam), 14 -chininhaltig, al - enth. Weizen, a2 - enth.Roggen, a3 -
enth.Gerste, a4 -enth.Hafer, a5-enth.Dinkel, a6-enth.Kamut, g -enth.Krebstiere, h -enth.Ei, i -enth.Fisch, j -enth.Erdnusse, k -enth.Soja (gen-
tech-frei), | -enth.Milch einschl. Laktose, m1 -enth.Mandeln, m2 -enth.Haselnisse, m3-enth.Walnisse, m4 -enth.Cashewnlsse, m5 -
enth.Pecannisse, m6 -enth.Paraniisse, m7 -enth.Pistazien, m8 -enth.Macadamianiisse, t -enth.Sellerie, u -enth.Senf, v -enth.Sesam, w -
enth.Schwefeldioxid/Sulfite, x -enth.Lupinen,



